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4 MDUSSE FOIE GRAS SUR PAIN D'EPICES - MINI CLUB NORDIQUE SAUMON - MINI CRUMBLE AU PARMESAN DE
ET CHUTNEY POIRES AUX EPICES ANETH ET SESAME BUTTERNUT ET MAGRET FUME

Accord met et vin :
Chenin Blanc AOP Anjou Bio

4 AUMDNIERE A LENCRE DE SEICHE AUX NOIX DE SRINT JACCUES ET CREVETTES, R 0P oo
ETUVEE I]E I.EGUMES I]’HIVER, [:[".”.IS I]E I.HNG[]US"NES fraicheur et agrumes. 1‘5 €

4 POISSON FRAIS EN CROOTE D'HERBES FRRICHES | MEDRILLON DE VEAU ET GANACHE DE FOIE GRAS,
ET NOIX DE PECAN, CREME DE VANILLE RU CIDRE BRETON [".I CREME AUX MORILLES

Accord met et vin : AOP Cheverny Loire. Un vin fruité et floral. 15 € | Accord met et vin : « CJVT » cotes du Rhone Village, vin
soyeux aux aromes de fruits noirs et d’épices 15 €

LE POISSON FRAIS OU LE MEDRILLON DE VERU SONT SERVIS AVEC UN MILLE-FEUILLES DE POMMES DE TERRE ET UN CROUSTILLANT DE CHAMPIGNONS ET CHORIZO

TROMAGE. — DESSERT -

“#CROQUANT SABLE AU CHOCOLAT BLANC,

“%-TORST DE CHEVRE ROTI AU MIEL ET !
CREMEUX CARAMEL ET POMMES,

POIRES POCHEES AUX COTEAUX DE CAUBANCE

Accord met et vin : Casillero Del Diablo, vin Chilien,
notes suggérées de chocolat et de baies. 18 €

COULIS CARAMEL AU BEURRE SALE,
CRUMBLE DE CHOCOLAT

Accord met et vin : AOP Champagne
« Jacquart Brut » 30 €

L T e ——
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“ PARMENTIER DE CANARD ET NOISETTES

= MUFFIN CHOCOLAT NUTELLA®
CREME ANGLAISE MAISON

A COMMANDER RVANT LE 19 DECEMBRE POUR NOEL
AU 02/41/64/91/41




